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| - HISTORICO

1. O Centro de Educacdo Profissional Escola de Sabores Oscar (CEP-ESO), com sede no
SGAS 907, Conjunto A, Asa Sul , Brasilia. Brasilia, DF - Distrito Federal, encaminhou, em 06 de fevereiro
de 2024, o Despacho — SEE/CREPP/CEP ESC DE SABORES (132962493), com a solicitacdo de
autorizacao do Curso de Qualificagdo Profissional em Masseiro e aprovacdo do Plano de Curso
(149532970).

2. O planejamento, a estruturacdao e a proposi¢cao de cursos de Qualificagao Profissional, no
ambito da SEEDF, sdao regulamentados pela PORTARIA N2 520, DE 06 DE MAIO DE 2024 e
pela RESOLUCAO N2 02, DE 12 DE DEZEMBRO DE 2023 - CEDF. Destarte, informa-se que o plano de
curso supracitado esta em conformidade com a legislagao e as normativas vigentes.

3. Em consonancia com o que dispde a Portaria n? 520/2024 - SEEDF, que regulamenta, no
ambito da Secretaria de Estado de Educacdo do Distrito Federal (SEEDF), orientacdes pedagdgicas e
procedimentos normativos para a estruturacdo e oferta de cursos de Qualificacdo Profissional, nas
modalidades presencial e de Educacdo a Distancia (EaD), em diferentes formas de oferta e da outras
providéncias, compete a Diretoria de Educacao Profissional (Diep):

a) analisar a proposta de Plano de Curso de Qualificacdo Profissional, conforme
legislacdes e normativas vigentes e as orientagdes;

b) emitir Parecer Técnico, considerando os aspectos pertinentes as suas fungdes.

4. Isso posto, segue a andlise desta Diretoria.
Il - ANALISE
5. A proposicdo do curso de Qualificacdo Profissional em Masseiro foi feita pelo CEP-

ESO, seguindo as orienta¢des da Portaria n? 520/2024 - SEEDF.

6. O Plano de Curso de Qualificacdo Profissional em Masseiro (149513715) apresenta, nos
dados da Identificacao do curso, p. 3:

® Qualificacao Profissional em Masseiro

® Eixo Tecnolégico: Produgao Alimenticia

e (Carga horaria total do curso: 200 horas

® Modalidade: Presencial

7. A Justificativa e os Objetivos para a oferta, p. 4, de forma resumida, centram-se nos seguintes
topicos:

® O Curso de Qualificacdo Profissional em Masseiro alinha-se a necessidade de se formar
profissionais com conhecimento técnico para assumir as demandas impostas pelas atuais
tecnologias, viabilizando a confeccao de produtos alimenticios préprios de massas, por meio de
educacdo publica, gratuita e de qualidade, elaborada para atender aos desafios e as
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expectativas que o mundo do trabalho apresenta.

® Nos Requisitos (p. 3), de acordo com a legislacdo vigente, a idade minima para ingresso do
estudante no curso é de 16 anos, como pré-requisito para ingresso a escolaridade minima é
Ensino Fudnamental incompleto. As condi¢cdes para ingresso dos estudantes neste curso, assim
como os documentos que deverdao ser apresentados no ato da matricula, serdo divulgados por
meio de processo seletivo, previsto em edital préprio, ou programas aderidos pela SEEDF, de
acordo com os critérios definidos por esta. Os estudantes matriculados ou egressos do Ensino
Médio deverao apresentar Histdrico Escolar ou Declaragao de Escolaridade, emitida nos ultimos
trinta dias, a partir da data de expedicio. Além disso, para efetuar a matricula, o
estudante devera ter, no minimo, 16 anos completos.

® (O Objetivo geral do curso, p. 4, estd assim descrito: "formar profissionais de qualidade,
promovendo sua insercao no mundo do trabalho, a partir do conhecimento pratico na execugao
de projetos de diferentes naturezas, tanto em ambientes de pizzarias, casas italianas,
panificadoras, confeitarias, como na industria alimenticia, de forma criativa, autbnoma, ética e
responsdvel social e ambientalmente, contribuindo assim, na geracao de trabalho e renda e,
consequentemente, no desenvolvimento econémico, social e local".

8. A metodologia adotada sera realizada da seguinte forma: "com base nas premissas de uma
Educacao Profissional e Tecnoldgica, fundada no trabalho como principio educativo e a pesquisa como
principio pedagdégico, propde-se uma educacao na perspectiva historico-critica, na qual se busca a
superacao da fragmentacao dos conhecimentos, por meio da articulacdo entre a teoria e a pratica" (p.
5).

9. Estdo descritos, no Plano de Curso, os Critérios de avaliacao, p. 8 a 10, a serem adotados em
consonancia com o Projeto Politico-Pedagdgico da unidade escolar. Destaca-se que, na avaliagao das
aprendizagens, ao final da Unidade Curricular, apds andlise do processo de aprendizagem, cada
estudante receberd mengdes conceituadas em: APTO (A), se tiver alcancado todas as competéncias
requeridas para o exercicio da profissao, além da frequéncia minima de 75% da carga horaria. Caso
contrario, quando o rendimento for considerado insatisfatdrio, ou o estudante nao atingir a frequéncia
minima de 75% da carga hordria, o estudante receberd o conceito NAO APTO (A), devendo cursar
novamente aquela unidade curricular.

10. Na especificacdo da Infraestrutura Fisica e Tecnoldgica necessaria para o desenvolvimento do
curso, consta a necessidade, de acordo com o Catdlogo de Cursos de Qualificagdo Profissional da
Rede de Ensino Publica do Distrito Federal (2022), da infraestrutura minima requerida para o curso de
Masseiro, que consiste em: biblioteca com acervo fisico ou virtual especifico e atualizado
e Laboratério de panificagao (p. 13).

11. O curso de Qualificagao Profissional em Masseiro sera ofertado na modalidade Presencial. O
Plano de Curso apresenta a Matriz Curricular (p. 15), a qual consta 3 Unidades Curriculares, sendo a
aula-hora equivalente a 60 minutos e a carga horaria total de 200 horas.

Il - CONCLUSAO
12. Diante do exposto, e tendo em vista os elementos de instru¢ao do processo, o Parecer é por:

a) Aprovar o Plano de Curso de Qualificagdao Profissional em Masseiro,cujo dominio
é institucional, com sua oferta disponivel para as unidades escolares da SEEDF, concluindo que, para a
viabilidade do curso, a Diep tomara as providéncias necessdrias, inclusive na disponibilizacdo de
professores habilitados necessarios para atuar no curso.

b) Declarar que o referido curso poderd ser ofertado por outra unidade escolar,
conforme Plano de Curso aprovado neste Parecer, desde que esta faca a solicitacdo, por meio da



Coordenagdao Regional de Ensino, e apresente as condi¢des favordveis para a sua oferta, de acordo

com o disposto na Portaria n2 520/2024 - SEEDF.

E o parecer.

Brasilia, 27 de agosto de 2024.

Anexo unico do Parecer Técnico n.2 9/2024 - SEE/SUBEB/UNIGEEB/DIEP/GIC

Quadro-resumo da Matriz Curricular

Secretaria de Estado de Educac¢do do Distrito Federal
Modalidade: Educacdo Profissional e Tecnoldgica
Curso de Qualificacdo Profissional: Masseiro

Eixo Tecnolégico: Produgdo Alimenticia.

Carga Hordria: 200h

| Carga Hordria |

Unidade Curricular

| Presencial H Nao-presencial || Total |

| Massas e Molhos Artesanais H 80h “ 20h || 100h |
| Bolos Cldassicos e Caseiros H 54h “ 11h || 65h |
| Praticas Pedagdgicas Profissionais Integradas H 33h H — || 33h |
| CARGA HORARIA TOTAL | 167h | 33h | 200h |
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Documento assinado eletronicamente por JOELMA BOMFIM DA CRUZ CAMPOS -
Matr.0202874-3, Diretor(a) de Educagdo Profissional , em 30/08/2024, as 09:59, conforme art.
62 do Decreto n° 36.756, de 16 de setembro de 2015, publicado no Diario Oficial do Distrito
Federal n2 180, quinta-feira, 17 de setembro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por JOYCE VIEIRA DE CASTRO MARRA - Matr.0175305-3,
Gerente de Integrac¢do com o Ensino Médio e com a Educagio de Jovens e Adultos, em
02/09/2024, as 21:45, conforme art. 62 do Decreto n° 36.756, de 16 de setembro de 2015,
publicado no Diario Oficial do Distrito Federal n2 180, quinta-feira, 17 de setembro de 2015.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site:
http://sei.df.gov.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
verificador=149517867 cédigo CRC= C8E24178B.
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